
Unsere Empfehlungen für einen 
leckeren Heiligen Abend...

Unsere beliebten Klassiker
Schweizer Rolle

(Leberkäs-Roulade mit Emmentaler)

Kasseler im Blätterteig
mit einer feinen Brät-Kräuterfarce

Filet im Blätterteig
Zartes Schweinefilet umhüllt mit 

Kräuterfarce in Blätterteig

einfach im Ofen backen – Salate dazu – fertig 

Leckere Bratwurst
Bratwurst-Duft von „Nackten“ Bratwürsten, 

Schlesischen Bratwürsten, groben Schweinsbratwürstchen 
und Salzburger Adventsbratwürstchen, ...

Unsere hausgemachte Bratensoße haben wir
im Schlauch für Sie vorbereitet.

Kulinarische 
Weihnacht überall...

Die
Weihnachts-

Bestell-
Annahme
endet am

15.12.



Unsere Feiertagsempfehlung 
Wild aus heimischer Jagd: 
Reh, Hirsch, Wildschwein

Frisch oder auch TK zum Bevorraten

Traditions Weihnachtsbraten:
Küchenfertig gefüllt mit unserer Füllung

nach Art des Hauses (Semmelwürfel, Brät, geschmelzte 
Zwiebel und Petersilie)

Gerne füllen wir diese Füllung auch
auf Wunsch in Kalbfleisch oder Pute.

Unser wunderbarer 
„Sauerbraten“

bestes Rindfleisch, zart gereift 
nach Omas‘s Art  für Sie eingelegt

Weihnachts-Sorglosbraten
Auch dieses Jahr gibt es wieder unseren

Weihnachts-Sorglosbraten für 5 Personen.

Gefüllter Schweine-Hals nach Art des Hauses, Soße,
hausgemachte Spätzle.

Paketpreis 35,90 €

(Backzeit: 1,5 Std. bei 150 °C,
Soße und Spätzle nur noch erwärmen)

Leider keine Änderungen möglich. Diesen Braten
können sie ausschließlich am 24.12.25 abholen.

Die
Weihnachts-

Bestell-
Annahme
endet am

15.12.



Weihnachtsschinken
nach Finnischer Art – mild gepökelt, aus der Keule,

perfekt für den Ofen (für 4−5 Personen) 

Das saftige Prachtstück wird Ihr Zuhause mit dem typischen 
Weihnachtsduft füllen und schmeckt einfach fantastisch! 

Genießen Sie ihn zuerst heiß aus dem Ofen, dann Stück für 
Stück auch kalt eine köstliche Schinkenspezialität.

Die
Weihnachts-

Bestell-
Annahme
endet am

15.12.

Zutaten
1/2 EL süßer Senf

1/2 EL Zucker

1/2 EL Apfelmus	

1/4 geriebener Ingwer

Gewürznelken

Geflügel
Wir versuchen möglichst alle Gewichtswünsche zu

erfüllen, können aber keine Garantie geben.

Unser frisches Geflügel und unsere frischen
Geflügelteile beziehen wir aus der Region:

     • Gänse / -keulen / -brüste mit Bein
     • Enten / -keulen / -brüste

     • Puten / Babyputen
     • Hähnchen / Maishähnchen

Wir haben die Lugeder-Enten tiefgefroren.
Greifen Sie zu und kaufen Sie schon vor dem Fest.

Unsere Geschenktipps für
Wurst- und Fleischliebhaber

Ein Gutschein der Metzgerei Klein oder kulinarische
Geschenke in verschiedenen Preisklassen.

Paketpreis 

19,90 € 



Wir haben für Sie gekocht,
damit das Fest auch ohne

großen Aufwand perfekt wird...

Rinderroulade
nach Hausfrauenart
2 Portionen - 15,90 €

1/2 Ente
mit Soße
16,50 €

ganze Ente
mit Soße
33,00 €

Züricher
Geschnetzeltes

vom Kalb
2 Portionen - 18,90 €

Als Beilage bieten wir Ihnen 
hausgemacht:

• Serviettenknödel im Schlauch • Semmelknödel
• Spinat-Knödel   • Blaukraut nach Hausfrauenart
• Suppeneinlagen in großer Auswahl • Eierspätzle  

„Für Sie gekocht“ und die Beilagen sind übrigens auch
an der SB-Theke und bei unserer Roberta erhältlich.

Rehbraten
aus heimischem Revier

in Wacholder-Rahm
2 Portionen - 19,90 €

Schweine-
Bäckle

in Zwiebel-Soße
2 Portionen - 10,90 €



So schmeckt Ihr
Weihnachtsfrühstück....

Weihnachts-
Schinken

Schinken mit Orangennote

Unsere
hausgemachten

Weißwürste
dürfen nicht fehlen

Kalbsfleisch-
leberwurst

mit Marzipan und Pistazien 
oder Preiselbeeren

Zarte
Entenbrust

heißgegart mit Honig und 
Quitten-Gelee verfeinert

Feine
Trüffelsalami
aus eigener Herstellung

naturgereift

Weihnachts-
salami

im Ring
Äpfel und Honig

AUSSERHALB DER
ÖFFNUNGSZEITEN BEDIENT SIE
GERNE ROBERTA JEDERZEIT.



Metzgerei Klein · Hauptstraße 63
89278 Nersingen-Straß · Telefon: 0 73 08 / 25 59 

www.bewusst-klein.de

Einkaufen in der Weihnachtszeit: 
Sehr geehrte Kundinnen und Kunden,

zum guten Schluss möchten wir Ihnen mitteilen,
dass die Annahmefrist für Ihre Bestellungen

am 15.12.25 endet!

Danach können aus logistischen Gründen auch keine 
Änderungen mehr vorgenommen werden. Bis dahin 
dürfen Sie Ihre Bestellungen gerne persönlich oder 
telefonisch bei uns aufgeben, um eventuelle Fragen 

sofort klären zu können.

Bitte keine Bestellungen
per Fax oder Email aufgeben!

Herzlichen Dank für Ihr Verständnis!

Die Familie Josef Klein 
sowie das gesamte Metzgerei-Klein-Team

bedankt sich bei Ihnen für Ihre Treue
im Jahr 2025.

Wir wünschen Ihnen und Ihrer Familie
ein wundervolles Fest und ein gesegnetes

neues Jahr 2026!

AUSSERHALB DER
ÖFFNUNGSZEITEN BEDIENT SIE
GERNE ROBERTA JEDERZEIT.

Wir machen Betriebsurlaub  

vom 02.01.26 bis einschließlich 12.01.26.
Am Dienstag, 13.01.26 sind wir wieder in

gewohnter Qualität und Frische für Sie da.


